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Dove ogni aroma racconta una storia toscana
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SELVAPURA È NATURA 
la ricerca costante della materia prima pura ed incontaminata.

Selvapura è immersa nel verde, tra le rigogliose colline e montagne toscane, 
dove con cura selezioniamo acqua, coltiviamo botaniche biologiche di assoluta qualità e purezza.

La nostra filosofia si fonda sulla combinazione di natura, cultura,
tradizioni ed innovazioni della nostra terra, la Toscana, valorizzandone lo straordinario patrimonio.

Il legame tra uomo e natura è il cuore dell’essenza dei prodotti Selvapura.

Utilizziamo solo materie prime biologiche certificate per garantire la massima qualità dei nostri distillati.



UN VIAGGIO 
SENSORIALE ALLA
SCOPERTA DI SELVAPURA

Situata a Tosi, nel comune di
Reggello in provincia di Firenze.

Selvapura rappresenta un punto
di riferimento nell’ambito della
distillazione artigianale, grazie
all’expertise del suo Master Distiller, 
Gioele Pietro Ciotola.

dove ogni prodotto racconta una storia toscana.



I colli attorno a Firenze, contraddistinti da un clima mite e terreni fertili, sono l’ideale
per la coltivazione delle botaniche che caratterizzano i nostri distillati.



LE NOSTRE RADICI
La connessione profonda con il territorio è fondamentale: qui, dove la natura si esprime con una forza primordiale, 

Selvapura si impegna a mantenere un approccio sostenibile, rispettando l’ambiente che ci circonda e valorizzando le risorse locali.



IL NOSTRO
ALAMBICCO
Dante, l’alambicco cuore pulsante di Selvapura, è
un tesoro di 50 litri in rame Carter Head,
magistralmente forgiato su misura per noi dalle
mani esperte di Frilli, un’azienda toscana che
custodisce più di un secolo di tradizione ed
eccellenza.

Grazie alla sua arte, ciascuno dei nostri prodotti
nasce in piccoli lotti per assicurare unicità e
profondità di gusto.



SOSTENIBILITÀ

Ogni distillazione è una
sinfonia tra sapori e

sostenibilità.

Le botaniche che utilizziamo
sono coltivate

 con pratiche biologiche
rigorose, rispettando il ritmo

naturale delle stagioni.

La nostra attenzione
all’impatto ambientale
 si traduce in tecniche di

distillazione
che riducono al minimo lo

spreco di risorse.

Il risultato? 
Dei distillati che non solo

incantano il palato, 
ma raccontano una storia di
cura, passione e rispetto per

il nostro territorio.



CONTO TERZI & CATERING
Selvapura Distillery offre un servizio di produzione private label e conto terzi per creare prodotti

biologici personalizzati, anche in piccole quantità.

Con il servizio catering di Selvapura Distillery trasformiamo ogni occasione in un momento da

ricordare. Il tuo evento merita un’esperienza che lasci il segno!

Rendi indimenticabili i tuoi momenti speciali con le nostre bomboniere personalizzate.

Ogni dettaglio racconta la tua storia, ogni creazione è pensata per lasciare un ricordo autentico!

GIOELECIOTOLA@ICLOUD.COM - INFO@SELVAPURADISTILLERY.COM - +39 320 7260099



Selvapura si impegna costantemente nella ricerca dell’eccellenza, adottando pratiche sostenibili e responsabili in ogni fase della produzione,
attraverso l’utilizzo di botaniche biologiche selezionate, acqua pura e alcol di qualità superiore.

Miriamo a creare distillati che siano non solo un piacere per il palato, ma anche un gesto di rispetto verso la terra che ci ospita.
La sostenibilità guida ogni nostra scelta, dalla gestione delle risorse idriche alla riduzione dell’impatto ambientale, 

testimoniando la nostra dedizione ad un futuro più verde e pulito.

I NOSTRI PRODOTTI BIO

Ginepro toscano
Semi di Coriandolo
Muschio di mare
Salicornia fresca
Fiore di Elicriso
Sale marino
43% vol. 700ml

LONDON DRY GIN BIO
BREZZA MARINA

Ginepro toscano
Rosmarino fresco
Radice di Iris fiorentino
Foglie di Alloro
Foglie di Olivo
Foglie di Salvia
Lemon Verbena
Fiori di Lavanda
42% vol. 700ml

LONDON DRY GIN BIO
MACCHIA MEDITERRANEA

100% Ginepro toscano
40% vol. 700ml

LONDON DRY GIN BIO
MONOBOTANICO

Foglie di Fico selvatico
Muschio di Quercia
selvatico
25% vol. 700ml

LIQUORE BIO
FICO E MUSCHIO

Ginepro toscano
Semi di Coriandolo
Timo limone fresco
Fiori di Acacia
Rosa canina
Petali di Iris freschi
Petali di Rosa rossa
freschi
Foglie di Mirto
40% vol. 700ml

LONDON DRY GIN BIO
ESSENZA FLOREALE



Lemon Verbena
Mentuccia selvatica fresca
Radice di Genziana
Foglie di Fico selvatico
Rosa canina selvatica
Artemisia
28% vol. 700ml

AMARO BIO
MENTUCCIA E VERBENA

Foglie di Maggiorana
Timo
Petali di Rosa rossa freschi
Rosmarino fresco
Radice di Genziana
Radice di Cicoria
25% vol. 700ml

AMARO BIO
TIMO E MAGGIORANA

Uvaggio bacca nera
Toscano
40% vol. 700ml

GRAPPA BIO
AFFINATA IN LEGNO D’ACACIA 

Affinata in anfora
Acqua di origine
montuosa
100% alcool da grano
40% vol. 700ml

VODKA BIO 
AFFINATA IN ANFORA

Sambuco fiore fresco
Fiori di lavanda
Artemisiassenzio
Gelsomino fresco
20% 700ml

LIQUORE BIO
SAMBUCO E LAVANDA Uvaggio bacca nera

Toscano
40% vol. 700ml

GRAPPA BIO



+39 320 7260099 gioeleciotola@icloud.com info@selvapuradistillery.com www.selvapuradistillery.com

CONTATTACI
Via Biagio Milanesi - 6 - 50066 -  Tosi - Reggello (FI)
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